POPIS VYROBKU

Oenoferm® X-treme je hybrid kvasinek bez GMO z vlastni selekce, vyrobeny pomoci fiize
protoplasti dvou rtiznych kment kvasinek Saccharomyces cerevisiae.

Oenoferm®™ X-treme spojuje pozitivni vlastnosti dvou kmen:

1. Kmen Bayanus - mimotadné silné€ kvasici, tolerantni na chlad.

2. Kmen podporujici univerzalni stylistiku aroma ve sméru minerality, s dobfe zahrnutymi
ovocné- kvétinovymi, kofenitymi komponenty.

Oenoferm® X-treme m4 nizky narok na vyZivu a vytvaii malo SO,.

Oenoferm® X-treme mé stabilizované vlastnosti na kyseliny a miize zpomalit biologické
odbourani kyselin.

Povoleny podle soucasnych platnych zakonti a nafizeni EU. Testovan odbornou laboratofi na
Cistotu a kvalitu.

F3- Erbsloh produkéni proces kvasinek- Fit pro fermentaci (Fit for Fermentation)
Cenné a uznavané kvasinkové kmeny Erbsloh- A
Oenoferm® se pfi vyrobé béhem produkéniho ponoe
procesu F3 fy. Erbsloh staly mnohem silnéjsimi. ulrfen{ s
Pro mnoZeni kvasinek se pouZivaji propagacni i
média bohaté na mineraly a posilujici vitaminy. kvasinek
Kvasinky kvasi spolehlivé také pfi stresovych

situacich az do GipIného kone¢ného prokvaseni.

F3 = fit for
Okolni i fermetation
podminky 4
pH, teplota atd.

PRODUKT A UCINEK
Oznadeni Oenoferm® X-treme bylo vybrano,
protoze hybridni kvasinky umoznuji velmi vysoky
kvasny vykon také za chladnych teplot b&éhem
kvaSeni. ,X-treme* aromatika: velmi intenzivni
viné podpofend kofenito — sveézimi tony. Diky
studenému prokvaseni se upevni vytvofené aroma.
Na patfe kvasinky podpofi charakter modernich
vin s mineralnimi ndznaky. Svézi, odriidové ovoce £ proces B pro fermentact  ceni

. . arantuje vylepSeni kinetiky kvaseni
se aromaticky upevni diky ,,X-trémnimu‘ kofeni-
tému charakteru. Aroma je v nose i na patfe intenzivni.
Oenoferm® X-treme se pouzivia piednostnd pro bilé burgundské odriidy (Rulandské bilé,
Rulandské $edé, Chardonnay), u ryzlinkd, sylvanii a Sauvignonu blanc. Oenoferm® X-treme je
vhodny také pro klasicky, ovocny Ryzlink vlassky, Veltlinské zelené a muskaty.

Kvasna
kinetika a
tvorba aroma

DAVKOVANI

Pidani 20 — 30 g Oenoferm® X-treme vyprodukuje optimalni mnoZstvi Zivotaschopnych
kvasinkovych buné€k na ml mostu. Tato vysokda hustota bunék garantuje okamzity zacatek
kvasného procesu a dominanci nad divokou kulturou kvasinek.

POUZITI

Rehydratace Oenoferm® X-treme se provadi v cca 10nasobném mmnozstvi vlazné smési mostu a
vody v poméru 1:1 (37 — 42 °C). Oenoferm® X-treme pomalu promichat a nechat 20 minut
bobtnat. Béhem michani se pak kvasinkova suspenze do celé¢ nadrze. Rozdil teplot mezi teplou
kvasinkovou suspenzi a chladnym mostem by nemél ¢init vic jak 8 °C. Jinak mize dojit
k takzvanému tepelnému Soku kvasinek a mnoho kvasinkovych bunék se poskodi.

Aby kvasinky v¢as zesilily do své vitality, pfida se do rehydrované suspenze po cca. 10 minutach
biologicky aktivator kvasinek a vyziva kvasinek VitaDrive® F3 ve stejném mmozstvi jako
kvasinky. Na pocatku kvasného procesu zkontrolovat teplotu, aby se kvasny proces drzel na
potiebné Grovni.

SKLADOVAN{

Vakuovée baleno. Skladovat v suchu a chladu. Oteviena baleni ihned opét tésné uzaviit a béhem

2 — 3 dnu spotiebovat.
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Oenoferm®
X-treme

Silné kvasici
hybrid kvasinek
pro X-trémni
aromatiku

s korenénym,
ovocnym
charakterem

Nase navody k pouziti vyrobki a doporuceni k osetieni jsou zalozeny na nyngj§im stavu naSich zkusenosti. ProtoZze nam ve vétsiné piipadd neni znam ptedchozi zptisob osetieni a
protoze by mohlo dojit k nespravné aplikaci pfi zpracovani (nebo oSetfovani) pfirodnich produkti, jsou tato doporuceni jen vieobecné povahy a slouzi jako rada uzivateli. Bez
zvlastniho pisemného prohlaseni z nasi strany, které by se tykalo konkrétniho problému, nemaji tyto vSeobecné pokyny zadnou pravni zdvaznost ani zaruku. Veskeré informace

odpovidaji nyn&j§im pravnim ptedpisim EU.



